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R É S E R V E  
D E M I - S E C  
 

La cuvée de réserve est élaborée à partir du Meunier,  
cépage emblématique de la Vallée de la Marne.  
Ce vin offre de savoureux arômes fruités qui s ’accompagnent  
de subtiles notes d’agrumes. 
La cuvée de Réserve Brut est un vin gourmand et généreux  

à déguster en toutes occasions.  

 
Terroir :  
Passy-Grigny 
Sols argilo-calcaire et argilo-sableux  

 
Assemblage :  
100% Meunier 
 
Caractéristiques techniques : 
Récolte Manuelle  
Pressoir Coquard 8000 kg  
Débourbage à froid 12h  
Fermentation malolactique complète  
40% de vin de Réserve 
30 mois de vieillissement  
 
Dosage: 10g/l 
Existe en Demi-sec (34g/l) 
 
Flaconnage :  
Demi-bouteille, bouteille, magnum & jéroboam  
 
Les Suggestions du Chef :  
Apéritif avec des petites crevettes marinées au pamplemousse rose  
Huîtres Fines de Claires 
Saumon mariné 
Verrine de betterave au chèvre et à la roquette  mixée  
Verrine de guacamole doux et de crevettes  


