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Cette cuvée Prestige est issue d ’une sélection des meilleures  
cuvées de Meunier, vinifiées en fût de chênes.  
Puissant, élégant, charpenté et charnu, ce vin révèle des arômes  
de fruits jaunes, des flaveurs de vanille et de cannelle.  
La cuvée Prestige est donc est une ode au cépage Meunier  

transcendé par notre terroir et notre savoir -faire pour délivrer  

des nuances sensorielles la rendant digne des plats nobles  

et de caractères. 

 
Terroir :  
Passy-Grigny  
Sols argilo-calcaire   

 
Assemblage :  
100% Meunier  
 
Caractéristiques techniques : 
Récolte Manuelle  
Pressoir Coquard 8000 kg  
Débourbage à froid 12h  
Fermentation malolactique partielle  
Vinification en fût de chêne  
Elevage sur lies 6 à 8 mois  
6 ans de vieillissement   
 
Dosage:  6g/l  
 
Flaconnage : Bouteille & magnum  
 
Les Suggestions du Chef  :  
Carpaccio de Saint-Jacques aux éclats de truffe blanche  
Homard Termidor 
Foie gras poêlé et sa réduction de rhum ambré  
Lentillons de Champagne et magrets de canards confits  


